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del decimo anniversario della scomparsa di
Peter Maag, indimenticato maestro tra i piu
interessanti direttori d'orchestra del
dopoguerra, I'Orchestra di Padova e del
Veneto con il pianista austriaco Rudolf
Buchbinder sara interprete dell’integrale dei
«Concerti per pianoforte e orchestra» di
Ludwig van Beethoven. Maag, grande

sua scomparsa. L'app
domenica sara decline
«Concerti 2, 3 e 4» sai
prima parte del conce
16.30, mentre i <Conc
ascoltare, sempre al t
seconda parte del con
alle 20.45 (info 0422/

Classica La rassegna Mostre
Musica nel Chlostro» PALAZZO DE
\ngeler] agll Eremitanl Piazza Duom
\el Chiostro Albini dei Musei Guariento
Sivici Eremitani iniziera «Musica Un grande ¢
1ol Chiostro» nell’ambito del storico per |
radizionale ciclo di concerti il Guariento
yrganizzato dalla Fondazione mostre ed it
viasiero e Centanin. In concerto ne tutti i prir
| violinista Giovanni Angeleri Guarientoss
sropone alcune interpretazioni dalle 9 alle 1
1i capolavori del passato con dalle 9 alle &
strumenti d’epoca.
djazza Eremitani, www.padovanet.it ARS NOW S
Alle 21 Via Petrarca,
Bum In the U
Collettiva ct
Descendit. Omagglo a De Pirro» tre artisti en
soncerto al San Gaetano Ben Grasso
Al Centro San Gaetano si terra tz,eilduo
| concerto Descendit, omaggio Simmons &
1 Carlo De Pirro, dedicato al martedi a s¢
sompositore padovano Carlo De alle 12.30 e
dirro prematuramente scompar- chiuso dom
50 il 27 maggio 2008. Musica o al 2 luglio.
somposta da De Pirro e suonata
jal Paul Klee Quartet. . USESID
/ia Altinate, www.padovanet.it 11 d MUSEO DI V
Cena d1 note a Colloredo s
Ollviero Ralr
L'artista ha
|“contri Due chef stellati terranno a  ospita il ristorante «La Taver- la proposta musicale: un particolare(l
battesimo la prima tappa friu-  na», dove per 'occasione i omaggio a Mozart e ai suoi tale della vil
lana di «Cena di note». Laras-  proprietari Piero e Matilde viaggi in Italia, protagonista sue installaz
I desing oltre lo standard» segna culturale ed enogastro-  Zanini (nella foto) divideran- il quartetto d’archi dell’Orche- quindici pro
“avaretto allo Spazio Anna Breda nomica organizzata dalla rivi-  no i fornelli con lo chef Mau-  stra Accademia di San Gior- nel parco &
sta Papageno ¢ promossa dal o Elli del «Cantuccio» di Al-  gio, formato da Daniele Ruz- dipinti all'int
Corriere del Veneto oltrepasse-  bavilla, ugualmente titolare  za, Luisa Messinis, Fiorenza gea%I‘laAz%rug;
ra i confini regionali venerdi  di una stella Michelin. Barutti e Andrea Bellato (ore al 30 ottobrt
27 maggio per una serata nel- Il menu promette delizie co- 19.30, costo: 60 euro, vini
P’antico borgo di Colloredo,a  me I'asparago verde di alte- comp resi, prenotazioni
Monte Albano, una mancia- do, i tortelli di mortadella e il 0432-889045, www.corriere- PALAZZO R(
ta di chilometria nord di Udi-  coniglio porchettato alla ro-  venetoit). Via Laurent, te

ne. L’appuntamento € nel sug-
gestivo castello medievale che

magnola, innaffiate da vini
Custoza. Non meno ghiotta

Alice Bertolini

B AFROCUDGHE ABERVATA,

\ello Spazio Anna Breda si terra
<l design oltre lo standard»,
ncontro che vede protagonista
‘architetto Paolo Favaretto

Porto. Si tratta di Salé o le 120
giomnate di Sodoma, testamento
sofferto e quasi insostenibile di
Pier Paolo Pasoilini.

diretto dal maestro Alejandro
Saorin Martinez. |l ricavato andra
alla onlus Alessandro Cevese.
Via dei Livello, tel. 338/7118231

to-evento dei Bube Supravie,
originale miscela di musica
balcanica, progstto artistico
nato dall’incontro di Nereo Fiori
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COLLOREDO

Cena di note
Omaggio a Mozart
in Castello

Mercoledi 25 Maggio 2011,

COLLOREDO - Arriva nel cuore del Friuli centrale "Cena di Note - anno quarto”, mix di
musica colta ed eccellenze gastronomiche per rendere un Ulteriore omaggio ai 150°
anniversarlo dellunita nazionale. E la prima volta che la rassegha enogasironomica
approda in territorio friulano, portande Il proptic format nellantico borgo di Colloredo di
Mote Albano, a pochi chilometrl a Nord di Udine. Qui, il maestro Alessandro Tortato,
direttore d'orchestra, venerdi 27 magglo si eslbird al Castello alla guida del Quartefto
del'Orchestra accademia musicate di San Giorgio (Venezia} nel concerto d'apertura
"Omaggio al'Emilia a Mozart e I'ltalia".

Per I'occasione nella cucina del ristorante La Taverna, di cui sono proprietari dal 1997
Piero e Matilde Zanini, approdera [o chef Maure Elli del Ristorante "Il Cantuccio” di Albavilla
{Como) che, a 40 anni ancora da compiere, si & guadagnato sul campo la Stella Michelin.
La carta di sala sara dedicata alle musiche del genic salisburghese. La cena di note @
organizzata dalla rivista enogastronomica "Papageno” . Il costo della serata al Castello di
Colloredo di Monte Albano & di 60 eure, per prenotazioni 1el.0432/889045
ristorantelataverna@yahoo.it.
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22y VENERDI - APRE A FIUME VENETO

2 7 MAGGIO PORDENONE - via Pontebbana $.5.13 ~ Angolo via Maestri del Lavore

[’AUTG E MOTG ACCESSORIO N° 1 IN ITALIA ' 62.000 ACCESSGRI DELLE MIGLIORI MARCHE

COLLOREDO
Cena di note
Omaggio a Mozart
in Castello

Mercoledi 25 Maggio 2011,

COLLOREDO - Arflva nel cucre del Friull centrale "Cena dl Mote - anno quano”, mix di musica colta ad
accellenze gastronomiche per rendere un ulteriora omagglo al 150° anniversario dali'unita nazionale. E la prlima
valta che ia rassegna enagastranomica approda In terdiario friulano, ponande || proprio formal nell'antico borgo di
Collorado di Mot Albaro, 8 pochi chilomerrl a Nord di Udine. Qui, || maestro Alessandre Tortaio, diroliore
dorchestra, venerdl 27 magaio si asibira al Castolio alla gulda del Guarietio del'Orchastra accademia musicale di
San Glorglo (Venezia) nel concerto d'apertura "Omagglo allEmilia a Mozart ¢ Iafla”,

Per l'oceasione nella cucina del ristorante La Taverna, di cul sono proprigtarl dal 1397 Piero & Matfide Zanini,
approdera lo chal Mauro ENl del Ristorante "Il Cantuceio” di Albavilla [Gome) che, & 40 anni ancora da compiera,
51 & guadagnato sul campo la Stella Michelin, La carta di sala sara dedicata alle musiche del genio salisburghese.
La cena di note @ organizzata dalia rvista enogastronomica "Papagena” . |l costo della serata al Gastello dli
Collorede di Monte Albans & ¢ 60 euro, par prenatazion| 101.0432/80045 ristorantelatavernad@yahoo. it
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Cena di Note: un omaggio all'Emilia
per I'esordio friulano

Wolfgang Amadeus Mozart, I'Emilia Romagna e le eccellenze della Cantina di Custoza si
incontrano al Castello di Colloredo di Monte Albano (Udine).

l:ff.“.‘gsijl{-sg Eﬁlnvia a un amico SjCondividi su Facebook g»“fiﬁ Condividi su Twitter

Arriva nel cuore del Friuli centrale "Cena di Note - anno quarto", mix di musica colta, eccellenze
gastronomiche e grandi vini veronesi per rendere un ulteriore omaggio al 150° anniversario
dell'unita nazionale. E' la prima volta che la
rassegna enogastronomica approda in territorio
friulano, per portare il proprio originale format
nell'antico borgo di Colloredo, a Monte Albano,
pochi chilometri a nord di Udine.

Le serre del castello medievale da anni sono la
suggestiva location del Ristorante La Taverna, di
cui sono proprietari dal 1997 Piero e Matilde
Zanini (che si fregiano della Stella Michelin). Fiore
all'occhiello del locale & la cantina con le sue 1200
etichette, panorama completo della cultura enologica italiana e internazionale. La cucina, da oltre
trent'anni, interpreta in un ambiente raffinato piatti di carne e pesce rielaborando in modo originale
quanto offre il ricco territorio friulano.

Sara in questa cucina che approdera, venerdi 27 maggio, lo chef Mauro Elli del Ristorante |
Cantuccio” di Albavilla (Como) che, a 40 anni ancora da compiere, si ¢ guadagnato sul campo la
Stella Michelin. Quindi & un incontro tra due stellati la seconda serata di "Cena di Note 2011",
organizzata dalla rivista enogastronomica "Papageno” e promossa dal "Corriere del Veneto", da
un'idea del maestro Alessandro Tortato, direttore d'orchestra che venerdi 27 maggio si esibira al
Castello di Colloredo alla guida del Quartetto dell'Orchestra Accademia Musicale di San Giorgio
(Venezia) nel concerto d'apertura "Omaggio all'Emilia - Mozart e I'ltalia”.

La carta di sala ¢ dedicata, infatti, alle musiche del genio salisburghese ¢ saranno queste pagine
immortali a introdurre la cena preparata dallo staff di Piero Zanini con la "complicita” di Mauro
Elli. Ecco cosa prevede il menu con cui il Friuli incontra 'Emilia: asparago verde di Altedo,
gamberi rossi rostiti e zabaione alle erbe; scamone battuto a mano con cialda al Parmigiano
all'aceto di Modena; tortelli alla mortadella di Bologna, salsa al tartufo nero (piatto firmato dallo
chef di Albavilla); coniglio porchettato alla romagnola con scalogno in agrodolce; dolce sorpresa
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di maggio con amarene Brusche di Modena.

La chiusura di serata sara ancora pi golosa con la pregiata biscotteria Loison pasticceri dal 1938,
partner di "Cena di Note" .

L'altro prestigioso brand presente nella rassegna & la Cantina di Custoza, i cui vini potranno essere
degustati in abbinamento al mena: il Custoza DOC Spumante Extra Dry Cuvee Radetzky in
apertura, il Custoza DOC Logo storico 2010 in abbinamento agli antipasti, a seguire il Bardolino
DOC Chiaretto [ Classici 2010 e Bardolino DOC Classico Val dei Molini 2010, per concludere
con il Custoza DOC Passito Santalussia.

Fondata nel 1968, oggi la Cantina conta 230 soci che conferiscono uva coltivata in oltre mille
ettari di vigneti , posti in terreni collinari a sud-ovest del Lago di Garda, nei comuni di
Sommacampagna, Valeggio sul Mincio, Sona e Castelnuovo del Garda. Le principali qualita d'uva
da cui nascono i vini del Custoza sono Corvina, Garganega, Trebbiano di Liguria, Tocai friulano,
Molinara, Rondinella, Riesling italico, Merlot e Cortese. Vitigni che si scopriranno il 27 maggio,
degustando le etichette selezionate per la "Cena di Note" del Ristorante La Taverna. E lo stesso
menu dara modo di scoprire la qualita del Gruppo Meggle, importante marchio bavarese del
settore lattiero-caseario (noto in particolare il suo burro tedesco, da colore giallo paglierino, fatto
solo con latte intero di prima lavorazione), i cui prodotti sono utilizzati nella creazione dei menu di
"Cena di Note".

Ad offrire un altro importante supporto a "Cena di Note" ¢ la Schoellerbank, banca privata
austriaca fondata nel 1833, da anni presente agli "Incontri di Papageno”. Inoltre la rassegna ¢
supportata dal network televisivo 7Gold e dalle emittenti Radio Padova e Easy Network.

Il costo della serata al Castello di Colloredo di Monte Albano (Udine) ¢ di 60 euro, per
prenotazioni rivolgersi al Ristorante La Taverna tel.0432/889045 ristorantelataverna@yahoo.it.

« DOCUMENTI ALLEGATI ALL'ARTICOLO

Prossimi appuntamenti di Cena di Note (726,50 Kb)

* GALLERIA IMMAGINI DELLA NOTIZIA
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W Vi segnaliamo

Il tour inizia con Cristina Cecchetto signora del Raboso

Tavole Divine, quattro convivi
per conoscere donne «eccellenti»

L’Associazione Club Ma-
gnar Ben di Conegliano
apre la stagione 2011 di cul-
tura enogastronomica va-
rando la 12 edizione di «Ta-
vole Divine», quattro ap-
puntamenti con le donne
del vino, protagoniste del-
I'imprenditoria al femmini-
le e produttrici d’eccellen-
za, e con altre «lady» che si
sono fatte strada nel mon-
do della musica, della comu-
nicazione e della moda. 1l
poker di serate - che si sno-
dano tra Veneto e Friuli, da
maggio a novembre - inizia
venerdi 27 maggio alle 20.30
al Ristorante Villa Goetzen
a Dolo (Ve), regno dei fratel-
i Minchio. I riflettori si ac-
cendono su Cristina Cec-
chetto, braccio destro del
marito Giorgio nella condu-
zione dell’azienda vinicola
Cecchetto di Tezze di Piave,
il cui Raboso Piave Gelsaia
¢ al top tra i vini rossi italia-
ni. A Dolo Cristina presen-
ta l'ultimo nato di casa: lo
Spumante Metodo Classico
Rosa Bruna da uve di Rabo-
so. Ma la serata presenta
anche altre prime donne:
Delia Gualtiero e la figlia
Chiara Canzian. La cantan-
te vicentina ripercorrera la
propria carriera nell’ltalia
anni’80 tra canzoni e festi-
val, mentre Chiara raccon-
tera la giovane musica pop
italiana di cui & interprete.
La conversazione sara «gu-
stata» insieme al menu di
pesce, Cu-
rato dai
fratelli
Minchio,
Massimi-
liano

da gustare a occhi chiusi
gli ingredienti della cena di
«Superbe», martedi 24 mag-
gio (ore 20) al Ristorante da
Domenico di Lovadina. La
rassegna quest’anno sostie-
ne la Fondazione Banca de-
gli occhi del Veneto. Infor-
mazioni: tel. 0422.881261.

Cena di Note in Friuli. La
rassegna «Cena di Note»,
organizzata dalla rivista Pa-
pageno, approda al Castello
di Colloredo di Monte Alba-
no (Ud) venerdi 27 maggio
(ore 19.30). In azione due
chef stellat: Piero Zanin del
Ristorante La Taverna, si-
tuato nel serre del castello,
e Mauro
Elli, del
«Cantuc-
cio» di Al
bavilla
(Como).
Menu ab-
binato ai
vini della
Cantina s
di Custo-
za; apre la
serata il
concerto
del Quar-
tetto Acca-
demia San Giorgio, diretto
da Alessandro Tortato. Co-
sto 60,00 €, informazioni
tel. 0432.889045.

Festa della mozzarella.
L’azienda agricola Carbon-
cine di Silea (sulla Treviso
Mare) domenica 29 maggio,
in occasione di Cantine
Aperte, organizza la festa
della mozzarella di bufala
trevigiana, da degustare a
pranzo (ore 12.30) con varie
specialita. Su prenotazione
tel. 0422.683003.

STELLATO
Mauro Elli
chef comasco
di Albavilla
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Vi aspettiamo a Cena di Note venerdi 27 maggio al Castello di ¢

RU BR'CHE CENA DI NOTE: UN OMAGGIO ALL'EMILIA PER L'ESORDIO FRIULANOG

F Vini e Distillati

* Vivere ['Istria
» L'Enateca

*» L'Olio

* Ii Formaggio
* La Carne

> Il Ristorante

* Cuochi e Ricette

> Movitd cditoriali i
27 maggio 2011

WOLFGANG AMADEUS MOZART, L'EMILIA ROMAGNA E LE
ECCELLENZE DELLA CANTINA DI CUSTOZA
SI INCONTRANO AL CASTELLO DI COLLOREDO
D1 MONTE ALBANO (UDINE)

Arrivi nel cuore dal Friuli centrale "Cena i Note - anno quarla”, mix di musica

VlDEDGALLERY colla, eccellenze gastronomiche e grandi vini veronesi per rendere un ulteriore
omaggio al 1507 anniversario dell'unita nazionale. E' [a prima volta che la rassugna

Cocming Soon Udine.
Le serre del castello medievale da anni sono la suggestiva localion del Ristoranle La
Taverna, di cui sono proprietari dal 1997 Piero e Matilde Zanini iche si fregiuno
LINKS della Stella Michelink. Fiore all'occhiello del locale & la canting con le sue 1200
elichelle, panorima completo della cultura enclogica ilaliana e intemazionale. La
cucing, da oltre trent'anni, interpreta in un ambienle rallinato pialti di carne e pasce

iy ot s e ) rielaborando in modo originale quanto ofire il riceo territorio Iriulano.

enogastronomici approda in territorio friulamo, per portare il propric originale
{ormal nell'antico borgo di Collaredo, a Monte Albano, pochi chilometri a nord di

Gli amici di Papageno

Sara in questa cucina che approdera, venerdi 27 maggio, lo chef Mauro Elli del Ristorante °ll
Cantuccio” di Albavilla (Como) che, a 40 anni ancora da compiere, si & guadagnato sul campo la
Stella Michelin. Quindi & un incontro tra due stellati la seconda serata di "Cena di Note 2011",
organizzata dalla rivista enogastronomica *Papageno” e promossa dal "Corriere del Veneto", da un'idea
del maestro Alessandro Tortato, direttore d'orchestra che venerdi 27 maggio si esibira al Castello di
Colloredo alla guida del Quartetto dell'Orchestra Accademia Musicale di San Giorgio
(Venezia) nel concerto d'apertura "Omaggio all'Emilia - Mozart e I'ltalia”.
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La carta di sala & dedicata, infatti, alle musiche del genio salisburghese e saranno queste pagine immortali
a introdurre la cena preparata dallo staff di Piero Zanini con la "complicita" di Mauro Elli. Ecco cosa
prevede il menu con cui il Friuli incontra I'Emilia: asparago verde di Altedo, gamberi rossi rostiti e zabaione
alle erbe; scamone battuto a mano con cialda al Parmigiano all'aceto di Modena; tortelli alla mortadella di
Bologna, salsa al tartufo nero (piatto firmato dallo chef di Albavilla); coniglio porchettato alla romagnola con
scalogno in agrodolce; dolce sorpresa di maggio con amarene Brusche di Modena.

La chiusura di serata sara ancora pill golosa con la pregiata biscotteria Loison pasticceri dal 1938,
partner di "Cena di Note" .

L'altro prestigioso brand presente nella rassegna & la Cantina di Custoza, i cui vini potranno essere
degustati in abbinamento al menu: il Custoza DOC Spumante Extra Dry Cuvee Radetzky in apertura, il
Custoza DOC Logo storico 2010 in abbinamento agli antipasti, a seguire il Bardolino DOC Chiaretto |
Classici 2010 e Bardolino DOC Classico Val dei Molini 2010, per concludere con il Custoza DOC Passito
Santalussia.

Fondata nel 1968, oggi la Cantina conta 230 soci che conferiscono uva coltivata in oltre mille ettari di
vigneti , posti in terreni collinari a sud-ovest del Lago di Garda, nei comuni di Sommacampagna, Valeggio
sul Mincio, Sona e Castelnuovo del Garda. Le principali qualita d'uva da cui nascono i vini del Custoza
sono Corvina, Garganega, Trebbiano di Liguria, Tocai friulano, Molinara, Rondinella, Riesling italico, Merlot
e Cortese. Vitigni che si scopriranno il 27 maggio, degustando le etichette selezionate per la "Cena di Note"
del Ristorante La Taverna. E lo stesso menu dara modo di scoprire la qualita del Gruppo Meggle,
importante marchio bavarese del settore lattiero-caseario (noto in particolare il suo burro tedesco, da colore
giallo paglierino, fatto solo con latte intero di prima lavorazione), i cui prodotti sono utilizzati nella creazione
dei menu di "Cena di Note".

Ad offrire un altro importante supporto a "Cena di Note" & la Schoellerbank, banca privata austriaca
fondata nel 1833, da anni presente agli "Incontri di Papageno'. Inoltre la rassegna & supportata dal network
televisivo 7Gold e dalle emittenti Radio Padova e Easy Network.

Il costo della serata al Castello di Colloredo di Monte Albano (Udine) & di 60 euro, per prenotazioni rivolgersi
al Ristorante La Taverna tel.0432/889045 ristorantelataverna@yahoo.it
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